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M I D D A G S B U F F É

About our menues
This menu is valid between 2024-09-01 and 2025-01-31.

Prices are excluding VAT.
Minimum number of orders are 20 persons. 

When booking, the entire group must agree on the same 
menu, except for special dietary requirements.

We reserve the right to make changes regarding 
prices and content.

Om våra menyer
Denna meny gäller mellan  2024-09-01 och 2025-01-31.

Priserna är exklusive moms.
Minimum antal vid beställning är 20 personer. 

Vid bokning gäller att hela gruppen enas om samma meny 
med undantag för specialkost.

Vi reserverar oss för eventuella förändringar gällande 
priser och innehåll.

V E G E T A R I S K  B U F F É  - 6 8 0 K R

Vegetarian Buffé 
ÖRTMARINERAD TEMPEH

HERB MARINATED TEMPEH

ROSTAD BLOMKÅL MED PARMESAN & BAKAD 
VITLÖK

ROASTED CAULIEFLOWER WITH PARMESAN & BAKED GARLIC

TOMAT-,  ZUCCHINI-  & GETOSTTARTE
TOMATO-,  ZUCCHINI-,  &GOAT CHEESE TARTE

SALLAD MED ROSTAD MATVETE
SALAD WITH ROASTED OATS

OLIVFOCCACIA
OLIVE FOCCACIA

MELON OCH FETAOSTSALLAD
MELON AND FETA CHEESE SALAD

SÄSONGENS SALLAD
SALAD OF THE SEASON

VISPAD CHEESECAKE MED PASSIONSFRUKT
WHIPPED CHEESECAKE WITH PASSION FRUIT

CHOKLADMOUSSE MED KÖRSBÄRSKOMPOTT
CHOCOLATE MOUSSE WITH CHERRY COMPOTE

MANDELKAKA 
ALMOND CAKE

F R A N S K  B U F F É  - 7 1 5 K R

French Buffé 

FL Ä SKFILÉ ” PROVE NÇ ALE ”
F I LLE T O F P O R T ” PROV E N Ç A LE ” 

TORSK I  ” G RE NOBLOISE ”
CO D I N ” G R E N O B LO I S E ”

ROSM ARINP OTATIS
RO S E M A RY P OTATO E S

PRIMÖRE R E F TE R SÄ SONG
PR IM E R S O F TH E S E A S O N

TAR TLE T T ” VICHYSSOISE ”
TA R TLE T ” V I CH Y S S O I S E ”

SALL AD ME D KRONÄRT SKO CK A &DI JONAISE
S A L A D WITH A R TI CH O KE & D I J O N A I S E

SURDEGSBRÖD O CH VISPAT SMÖR
S O U R D O U G H B R E A D A N D WH IPPE D B U T TE R

CRÈME BRÛLÉ E
CR È M E B RÛ LÉ E

FR ANSK CHOKL ADBROWNIE
S O U R D O U G H B R E A D A N D WH IPPE D B U T TE R

PÂTE À CHOUX F YLD ME D HALLONKR Ä M
PÂTE À CH O UX FI LLE D WITH R A S B E R RY CR E A M

S V E N S K  B U F F É  - 7 1 5 K R

Swedish Buffé 
CITRON - & ÖRTBAK AD K YCKLING BRÖS TFILÉ

LE MO N - & H E R B B A KE D CH I CKE N B R E A S T 

SOTAD & GRAVAD LAX
S E A R E D & CU R E D S A L MO N

POTATISSALLAD
POTATO SALAD

GULA & RÖDA BETOR MED SVENSK GÅRDSOST
YELLOW &RED BEETS WITH SWEDISH HARD CHEESE

SÄSONGENS SALLAD
SALAD OF THE SEASON

PAJ MED VÄSTERBOTTENSOST & SÄSONGENS 
SVAMP

PIE WITH ”VÄSTERBOTTEN CHEESE” & SEASONAL MUSHROOMS

SURDEGSBRÖD OCH VISPAT SMÖR
SOURDOUGH BREAD AND WHIPPED BUTTER

ÄPPELKAKA MED VANILJKRÄM
APPLE CAKE WITH VANILLA CREAM

  VANILJPANNACOTTA MED RÅRÖRDA HJORTRON  
 VANILLA PANNA COTTA WITH CLOUDBERRY 

CHOKLADKAKA MED PUNSCHGRÄDDE
CHOCOLATE CAKE WITH WHIPPED CREAM


